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Pumpkin Spice Sirup R
Du brauchst: . S
& P,
200 ml Wasser

4
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200 g Zucker (evtl . Mischung aus 150 g/50 g brauner Zucker)
40 g Kurbispiree « v

1,5 - 2 TL Pumpkin Spice Gewurz
=

So geht's: @
¥z

Lose den Zucker im kochenden Wasser auf und flige das Kurbispuree hinzu. Ruhre, bis sich das
Piree gut gel6st hat. Lass die Mischung ca. 5 min kochen. Fiige dann das Gewdrz hinzu und lass
den Sirup weitere 10 min leicht kbcheln. Je langer er kdchelt, desto dickflissiger wird er.
AnschlieBend kurz abkihlen lassen und durch ein feines Sieb oder Kuchenleinen durchseihen, in
Flaschen abfiillen und im Kihlschrank aufbewahren.

Der Sirup halt ca. 2 Wochen. >
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